
maiga pīles gaļa ar sezonas dārza veltēm 
un piesātinātu meža ogu mērci | 

kraukšķīgas salātu lapas ar avokado, kūpinātu foreli
un vinegretā marinētām olīvām | 

ar saldajā krējumā apceptiem mazajiem kartupelīšiem
un maigu pastinaka krēmu |

ar samtainu kartupeļu biezeni, bagātīgu alus mērci
un mājas marinējumiem |

ar krāsnī ceptu ķirbi un izteiksmīgu kazas sieru |

R
ud
ens

ZUPAS

SALĀTI

PAMATĒDIENI

DESERTS

Samtaina muskata ķirbja krēmzupa

Kūpinātas foreles un avokado salāti

Lēni gatavoti liellopa vaigi alus mērcē

sulīgas plūmes ar kraukšķīgām rudzu maizes drumstalām
un maigu krēmu |

Rudens plūmju deserts

Krēmīgs ķirbju risoto ar kazas sieru

Mencas fileja ar melno mīdiju mērci

Grilēts kartupelis ar baraviku mērci

Kukurūzas cāļa šnicele

Carbonara ar cūkgaļas bekonu

Dienas zupa

Rudens salāti ar pīles gaļu
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ar kokosriekstu piena putām, grauzdētām ķirbju sēklām
un svaigi ceptu mājas maizi | 1

1

4; 7; 14

7

1; 3; 7

1; 3; 7

1; 7

7

4; 10

1; 7

ar aromātisku meža baraviku mērci 
un kraukšķīgiem marinētiem gurķiem |

ar kaņepju un kartupeļu biezeni un sēņu mērci |

par piedāvājumu un alergēniem vaicāt viesmīlim

Bērnu ēdienus vaicāt viesmīlim

|

1 – glutēnu saturoši graudaugi / 3 – olas / 4 – zivis
7 – piens / 10 – sinepes / 14 – gliemji



crisp salad leaves, avocado, smoked trout 
and olives marinated in vinaigrette |

A
utu
mn

SOUPS

SALADS

MAIN COURSES

DESSERT

Velvety butternut squash soup

Smoked trout and avocado salad

Slow-cooked beef cheeks in beer sauce

juicy plums with crunchy rye bread crumbs 
and a delicate cream |

Autumn plum dessert

Creamy pumpkin risotto with goat’s cheese

Cod fillet with black mussel sauce

Grilled potato with porcini sauce

Corn-fed chicken schnitzel

Carbonara with pork bacon

Soup of the day

Autumn duck salad
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11
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with coconut milk foam, toasted pumpkin seeds 
and freshly baked homemade bread |

with smooth mashed potatoes, rich beer sauce 
and homemade pickles |

with oven-roasted pumpkin and tangy goat’s cheese |

with baby potatoes cooked in cream 
and a smooth parsnip purée |

with fragrant porcini mushroom sauce
and crisp pickled cucumbers |

with hemp seed & potato mash and mushroom sauce 

please ask your server about the offer and allergens

tender duck with seasonal produce 
and a rich forest berry sauce |

Please ask your waiter 
about children’s dishes

|

1

1

4; 10

4; 7; 14

7

1; 3; 7

1; 3; 7

7

1; 7

1; 7

1 – cereals containing gluten / 3 – eggs / 4 – fish
7 – milk / 10 – mustard / 14 – molluscs
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